
Frü hlingsmenü 	

VORSPEISE	

Gemischter Salat, klein / gross	 Fr.	 8.- / 14.-	

Spargelsuppe und Parmesanspäne	 Fr.	 12.-	

Salat mit geräucherter Entenbrust	 Fr.	 14.-/23.-	

Frü hlingsrollen nach Thaï-Art	
(Schweinefleisch, Garnelen, Gemüse)	 Fr.	 14.-/23.-	

SALATE	 	 	 	 	

Salat mit weissem Spargel aus Wallis und Räucherlachs	 Fr.	 16.-/28.-	

Cocorico Salat (Hähnchen, Ananas, Maïs, Tomaten)	 Fr.	 22.-	

Farmer Salat (Käse, Bacon, Ei)	 Fr. 	 22.-	

Salat mit warmen Ziegenkä se	 Fr. 	 22.-	

Salat mit geräucherter Entenbrust	 Fr.	 23.-	

VEGETARISCHE GERICHTE	
Sü dgemü se-Lasagne mit Ziegenkä se	 Fr. 	 24.-	

Tagliatelle mit Bä rlauchpesto	 Fr.	 21.-	

Tagliatelle mit pesto rosso (getrocknete Tomaten)	 Fr.	 22.-	

DER SPARGEL AUS WALLIS	

Spargel mit rohem Schinken 	 Fr.	 21.- /29.-	
mit Mayonnaise oder Vinaigrette	

Provenance des viandes et poissons 
porc=Suisse, boeuf=Suisse, Allemagne, cheval=Uruguay, agneau=Nouvelle-Zélande, volaille=Pologne, France, Crustacés et 
poissons= Espagne, Inde, Pologne	

Printemps
Men



FISCHGERICHTE	
Eglifilets « Dent-du-Midi » 	 Fr.	 35.-	

Gambas und Spargel aus Wallis, mit Sauce Safran	 Fr.	 35.-	

Unsere Fische werden von einem Salat + Pommes Frites oder Reis begleitet.	

FLEISCHGERICHTE	
Pferde-Filet mit Gartenkräutern	 Fr. 	 35.-	
	 Pommes frites oder Reis	

Rind Entrecô te Natur	 Fr. 	 37.-	

	 Butter Café  de Paris oder Gartenkräutern	 Fr.   	   4.-	
	 Pommes frites oder Reis	 	

Lammfilet mit Ä pfeln, Pommes Duchesse	 Fr.	 38.-	

MADE IN SWITZERLAND	
Walliser Kä sefondue – wird im Café  serviert	 Fr.	 25.-	

Walliser Teller (Trockenfleisch, Speck, roher Schinken und Kä se)	 Fr.	 18.- / 27.-	

Walliser Trockenfleisch	 Fr.	 20.- / 30.-	

Rö sti Natur (mit grü ner Salat)	 Fr.	 17.-	

Rö sti, zur Auswahl (mit grü ner Salat)	 Fr.	 24.-	
	 Maximal 3 Zutaten :	
	 (Ei, Kä se, Ziegenkä se, Schinken, Speck, Lauch)	

KINDERECKE	
Schinken mit Pommes Frites	 Fr.	 12.-	

Chicken-nuggets und Pommes Frites	 Fr.	 13.-	

Nudeln mit Bolognaise	 Fr.	 12.-	

ETWAS SUSSES ZUM SCHLUSS	
Dessert der Woche	 Fr.	 8.50	

Toffee Flan	 Fr.	 8.-	

Warm-kalte, 	 	 Fr.	 11.-	
	 Rote Frü chte und Vanilleeis	 	
Geschmolzener Kuchen mit Schokolade	 Fr.	 13.50	
       Tonkabohne und Karamell mit Fleur de Sel	

Fü r eine grosse Auswahl an Desserts fragen Sie bitte nach unserer Eiskarte	


